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Menu du mois de Décembre 2022
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/s | Menu du Biocage |
3 - Piémontaise Betterave cuite

Poisson frais
Haricots verts
Yaourt aromatisé
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Blanquette de veau
Pomme de tetre
vapeur
Créme vanille
Fruit cru

P i
& Fruit cru
Tiaboulc : Céleri pomme
Colin sauce a Tartiflette
il Veau marengo
Pancienne Salade verte Riy
Isifi it sui £ d
Palil Petit suisse Créme anglaise
Edam Fruit cru Fruit cru
Ftuit cru

| Menu du Biocage |

Haricot vert
Emincé de volaille
Brocolis-choux fleuts
Fromage blanc
Brioche
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Carottes rapées
Ravioli fromage

S Riz-surimi-crevettes

Brandade de poisson Sauté de porc

é tdoi rapé
Yaourt sucré Macédoine p :
Compote Bri Dessert lacté
7 5 Fruit cru
Fruit cru

5tre modifiés en raison des livraisons et des possibilités du marché alimentaire.

Repas de Noél
Mousse de canard
Sauté de dinde
Pomme duchesse
Glace

Surprise &

Vacances scolaires du 19 Décembre au 2 ]anwem
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Aliments en vert : produits bio et/ou locaux
Pains bio tous les mardis et vendredis
Service Scolaire 02 51 66 88 15
scolaire(@lesherbiers.fr
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